ES IST WIEDER PFIFFERLINGSZEIT

__ VORSPEISE
PFIFFERLINGRAHMSUPPCHEN:
AUCH ZU ALLEN ANDEREN = ”
RERICHTEN EIN WAHRER »PFIFFERLINGRAHMSUPPCHEN
GENUSS! MIT SAUNEHAUBCHEN
7,30
HAUPTGERICHTE

e
HAND- UND HAUSGEMACHT:

»PFIFFERLINGE & KNODEL"

EINE GROBZIIGIGE PORTION FRISCHER PFIFFERLINGE IN EINER HIMMLISCH CREMIGEN KRAUTER-SAHNE-SAUCE
DAZU REICHEN WIR UNSERE HAUSGEMACHTEN SEMMELKNGDEL UND EINEN FRISCHEN BEILAGENSALAT
EIN HAUSGEMACHTER KLASSIKER.

22,90

»PFIFFERLINGS - TOPFCHEN®
2 ZARTE, GEGRILLTE MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
AUF EINER KOSTLICHEN KRAUTERRAHMSAUCE MIT FRISCHEN PFIFFERLINGEN,
(IBERBACKEN MIT MILDEM GOUDA,
DAZU SERVIEREN WIR RESTI UND EINEN GEMISCHTEN SALAT
28,90

~PFIFFERLINGS-PASTA“
DRDENTLICHE PORTION FRISCHE PFIFFERLINGE MIT SPIRALNUDELN
IN KRAUTERSAHNESAUCE DAZU REICHEN WIR EINEN GEMISCHTEN SALAT
21,90

~RUMPSTEAK"®
EIN SAFTIGES RUMPSTEAK, BEGLEITET VON ZART ANGESCHWENKTEN, FRISCHEN PFIFFERLINGEN.
DAZU REICHEN WIR EINEN FRISCHEN GEMISCHTEN SALAT UND KNUSPRIGE RASTI.
EIN FEST FIIR GENIERER.
37,90

»PFIFFERLINGS OMELETT“

EIN FLUFFIGES EIEROMELETTE MIT FRISCHEN PFIFFERLINGEN IN RAHM,
DAZU REICHEN WIR KROKETTEN UND EINEN GEMISCHTEN SALAT

19,90 *UNSERE PFIFFERLINGE
WERDEN MIT SPECK UND
,,SCHNITZEL PFIFFERLING* ZWIEBELN ZUBEREITET!

EIN GOLOBRAUN UND KNUSPRIG GEBRATENES SCHWEINESCHNITZEL,
GEKRONT VON EINER FEINEN RAUMSAUCE MIT FRISCHEN, AROMATISCHEN PFIFFERLINGEN.
DAZU SERVIEREN WIR ZARTE SPIRALNUDELN UND EINEN KNACKIGEN GEMISCHTEN SALAT.
21,90



