Speisekarte

Aperitif - Vor dem Essen
Aperol Sprizz 7,50
Lillet Wild Berry 7,50
Campari Orange 6,20
Gin Tonic 7,50

Suppen

Fleischknodelsuppe
Rindfleischsuppe mit hausgemachtem Fleischknddel,
Nudeln und Porreestreifen

6,90 €

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Késecrouton (Vegetarisch)

7,50 €

Vorspeisen

Gebackener Camembert

cremiger Camembert, frisch paniert und goldgelb ausgebacken

dazu Preiselbeeren, Pfirsich, Toast und Butter
(Vegetarisch)

12,90 €

Mediteraner Schafskise
mit Oliven, Zwiebeln, Tomaten und Paprika
garnierter warmer Schafskise; dazu Toast
(Vegetarisch)

14,90 €




Schnitzel vom Schweineriicken

"Hawaii - Schnitzel"
mit Pfirsich und Ananas, Mandeln
und Sauce Hollandaise, dazu Kroketten und Salat

22,90 €

"Holzfiller - Schnitzel"

Knuspriges Schweineschnitzel
getopt mit frischen Champignons, Zwiebeln und Speck in Sahnesauce,
Rostzwiebeln und gebratenem Speck, dazu Pommes Frites und Salat

24,50 €

"Schweizer Rahmschnitzel"
mit cremiger Kiserahmsauce,
dazu Kroketten und ein gemischter Salat

20,90 €

"Spanisches Pfefferschnitzel"
mit grinem Pfeffer und Paprika in pikanter Rotweinsauce,
dazu Rosti und ein gemischter Salat

20,90 €

Schnitzel "Champignon"
mit frischen Champignons, Speck und Zwiebeln in Sahnesauce,
dazu Bratkartoffeln und ein gemischter Salat

22,90 €



Medaillons vom Schweinefilet

Medaillons "Caruso"
3 Schweinefiletmedaillons,
in Currycreme mit warmen Frichten,
Mandeln, Kroketten und Salat

2590 €

Gefliigel
Ofenkartoffel "Pute"

leckere Ofenkartoffel mit Kriuterquark und Salat
dazu ein gegrilltes Putensteak mit hausgemachter Kriuterbutter

22,50 €

Rind und Steaks
Ofenkartoffel "Steak"

Leckere Ofenkartoffel mit Krauterquark und Salat
dazu ein Rumpsteak vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter

32,90 €

Weitere Schlemmereien
Knobi-Nudeln

Nudeln mit Tomaten, Oliven, Paprika und Schafskase -

in Krauter-Knoblauchsud
dazu ein Essig-Ol-Salat
(Vegetarisch)

16,90 €




Friichte des Meeres

Zander "Buisumer Art"

mit Zwiebeln und Speckkrabben, Sauce Hollandaise
dazu Butterkartoffeln und Salat

28,00 €

Aus der Gemiisekiiche

Kisespitzle -

Hausgemachte Spitzle mit mildem Kise und Rostzwiebeln verfeinert
dazu ein gemischter Salat

17,50 €

Salatteller "Lachs+ Garnele"
Frischer Blattsalat jeweils zur Hilfte in Essig-Ol- und Sahne-Dressing,

dazu ein Lachssteak und Knoblauch-Garnelen sowie Toast
2590 €

Salatteller "Kise-Duo"
Gemischte Blatt- und Gemiisesalate in Sahne-Knoblauch-Dressing,
dazu in Panade frittierter Camembert und Schafskise,
Preiselbeeren und Toast

20,90 €

Salatteller ,Marco“

Gemischte Blattsalate mit Mais, frischen Champignons,
Gurken und Tomaten in hausgemachter Cocktailsauce,
mit gebratenen Putenbruststreifen umlegt, dazu Toast

19,90 €



Fiir unsere kleinen Gaste
"Dicke Knolle"

Ofenkartoffel mit Krauterquark und Salat
6,90 €

"Gestiefelter Kater"

kleines Schweineschnitzel
mit Pommes Frites und Salat

9,50 €

"Happy Huhn"
Knuspig panierte Hihnchenbruststiicke (hausgemacht)
dazu Pommes Frites und Salat

9,50 €

"Neptun-Teller"
5 gebackene Fischstibchen
mit Pommes Frites und Salat

8,90 €
Nach dem Essen
Birkenhof Alte Himbeere 4,20 Tasse Kaffee Creme 2,90
Birkenhof Westerwilder Basaltfeuer 3,00 Cappuccino 3,20
Prinz Williams-Christ-Birne 3,00 Espresso 2,90
Prinz Marille 3,00 Doppelter Espresso 4,40
Prinz Haselnuss-Likor 3,00 Latte Macchiato 4,20
Grassl Kriuterenzian3,00 Latte Macchiato mit Aroma 4,70

Ramazotti mit Zitrone auf Eis 3,00

Wir winschen einen guten Appetit!



