
 

 

Schlachtfest beim Stroh 
 

Suppen 
 

Wurstsuppe 
mit hausgemachtem Fleischknödel 

6,90 
 

Fleischknödelsuppe   
mit Porreestreifen 

6,90 

 
    

Hauptspeisen 
                 

Schlachtplatte 
(Bratwurst - Blutwurst - Leberwurst - Braten – Wellfleisch) 

mit Kartoffel - Püree und Sauerkraut 
23,90 

 
Durchwachsener Speck 

dazu Dicke Bohnen und Kartoffel – Püree 
17,90 

 
Ofenfrische Schweinshaxe 

Knusprig gebraten 
mit Kartoffel - Püree und Sauerkraut 

23,50 
 

Schweinebraten 
mit Kartoffel - Püree und Sauerkraut 

18,90 
 
 
 

Aperitif: 
Sarti Spritz 

Aperol Spritz 
Lillet Wild Berry 

0,2 l   7,50 
Alkoholfrei: 

Crodino auf Eis 
0,1 l 4,20 

Stroh’s Spritz 
0,2 l 7,50 

Passend dazu: 
Benediktiner Hell  
frisch vom Fass 

0,5l    5,50 



 

 

 
Eisbein/Hämmchen 
gepökelt und gekocht 

mit Kartoffel - Püree und Sauerkraut 
23,50 

 

Schinkenbraten 
mit Kartoffel - Püree und Sauerkraut 

18,90 
 

Frische Bratwürste 
mit Kartoffel - Püree und Sauerkraut 

15,90 
 

Wellfleisch - Blutwurst - Leberwurst 
mit Kartoffel - Püree und Sauerkraut 

19,50 
 
 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Bratwurst 
mit Kartoffel – Püree oder Pommes – Frites 

7,90 
 

Gestiefelter Kater 
kleines Schweineschnitzel 

mit Pommes Frites und Salat 
8,90 

 

 
 
Alle Schlachtfestspezialitäten  
beziehen wir als Rohprodukt von unserer regionalen 
Schlachterei Hecking (Ralf Jünger) aus Neustadt/Wied 



 

 

Aus unserer  
regulären Speisekarte 

 

Schnitzelgerichte 
 

Schweineschnitzel „Wiener – Art“ 
mit Pommes Frites und gemischtem Salat 

18,90 
 

„Holzfäller - Schnitzel“ 
mit Röstzwiebeln,  

Champignon in Sahnesauce und gebratenem Speck  
dazu Pommes Frites und ein Salatteller 

24,90 
 

„Hawaii – Schnitzel“ 
mit Pfirsich und Ananas, 

Mandeln und Sauce Hollandaise, 
dazu Kroketten und Salat 

23,50 
 

„Schnitzel Champignon“ 
mit frischen Champignons, Speck und Zwiebeln in Sahnesauce 

mit Pommes Frites und gemischter Salat 
22,90 

 
„Spanisches Pfefferschnitzel“ 

mit grünem Pfeffer in pikanter Rotweinsauce, 
dazu Pommes Frites und ein gemischter Salat 

21,90 
 
 

Das absolute 
Lieblingsschnitzel 

unserer Gäste 



 

 

 
„Pusztaschnitzel“ 

mit süß-saurer Paprika-Sauce 
dazu Pommes Frites und ein gemischter Salat 

21,90 
 

„Schweizer Rahmschnitzel“ 
mit Käserahmsoße,  

Kroketten und Salatteller 
21,90 

 
Medaillons vom Schweinefilet 

 

Medaillons mit Champignons 
3 Schweinefiletmedaillons, leicht rosa gebraten 

mit frischen Champignons, Zwiebeln und Speck in Sahnesauce, 
dazu Kroketten und Salat 

26,50 

 
Gutes vom Rind 

 

Rumpsteak nach Art des Hauses 
mit Röstzwiebeln und hausgemachter Kräuterbutter 

dazu Pommes Frites und Salat 
32,90 

 
 

Geflügel 
 

Putensteak mit warmen Früchten 
Putensteaks vom Grill mit Currysauce, Mandelblättchen 

und warmen Früchten, dazu Kroketten und Salat 
24,90 

 

Unsere Medaillons 
werden leicht rosa 

gebraten! 



 

 

Aus der Gemüseküche 
 

Salatteller „Käse Duo“ 
Gemischte Blatt- und Gemüsesalate in Sahne-Knoblauch-Dressing, 

dazu in Panade frittierter Camembert und Schafskäse, 
Preiselbeeren und Toast 

20,90 
 

Salatteller „Schnitzel“ 
Blattsalat und bunte Salate mit Sahne-Dressing, 
dazu ein knusprig gebratenes Schweineschnitzel 

und Toast 
19,50 

 

Stephan’s Gemüseballen 
Hausgemachte Kroketten aus Kartoffeln und gemischtem Gemüse 

wahlweise mit  
Champignonrahmsauce (mit Speck und Zwiebeln),  

 
oder Pusztasauce, 

oder Schweizer-Käserahmsauce, 
dazu ein gemischter Salat 

18,90 
*** 

 
Nach dem Essen 

 

Edle Obstbrände und Liköre (je 2cl) 
Birkenhof Alte Himbeere 4,20 

Prinz Williams-Christ-Birne 3,00 
Prinz Marille 3,00 

Prinz Haselnuss-Likör 3,00 
Grassl Kräuterenzian 3,00 

Ramazotti auf Eis mit Zitrone 3,00 
Bierlikör aus der Oberstdorfer Dampfbierbrauerei 3,00 

 


